GOLDBERG RESERVE 2015

SORTEN BLAUFRANKISCH
ALKOHOL 13,5 %
SAURE 6g/ |

RESTZUCKER 1 g/ |

LAGE/BODEN

Goldberg im Alten Weingebirge. Stidwesthang mit tie_z]‘:griindigen
Lehmboden und hohem Kalkanteil.

ERNTE/GARUNG/AUSBAU

Die Trauben werden hdndisch geerntet und sortiert. Kontrol-
lierte Maischegdrung mit natiirlicher Spontanhefe in Edelstahl-
tanks, Pressung nach 14 Tagen Maischestandzeit, anschlieffend
biologischer Saureabbau. Reifung 20 Monate im kleinen Ei-
chenfass.

BESCHREIBUNG

,,Tiefdunk]es Rubingranat, opaker Kern, violette Rqﬂexe. Dunk-
les Waldbeerkonfit, zarte Krauternuancen, ein Hauch von
schwarzer Ribisel. chfm’g, prdsente, gut integrierte Tannine,
etwas Tabak, elegante Sdure, rote Kirschenfrucht im Abgang,
gutes Entwicklungspotenzial.

[falstaff Weinguide 2017/18 - Bewertung: 93 Punkte]

,Bildhiibsch, Brombeeren und Hibiskus, dunkle Lakritze
und Kalamataolive, feines Holz; seidig und kraftvoll, kerni-
ges Tannin, viel Spiel, anregendes Statement zur Herkunft.”

[vinaria Weinguide 2017/2018 - Bewertung: **#%]

LAGERFAHIGKEIT
8 - 10 Jahre, in der Jugend vor dem Genuss dekantieren.

Ideal zu Nudelgerichten; Wild und Wild-
14 - 16 Grad lF()P gefliigel, Kalbfleisch, Huhn und mildem
Hartkdase

»Weinbau ist kein 8-Stunden-Tag, er ist unser Leben. Die Arbeit mit
der Natur erfordert Geduld, Gelassenheit und ein Stiick weit Demut.
(Silvia Heinrich, Winzerin des Jahres 2014)
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