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SORTEN GGRUNER VELTLINER
ALKOHOL 12 %
RESTZUCKER  trocken

LAGE/BODEN
Die Trauben wachsen am Leithaberg, der durch sehr
trockene, steinige und mineralische Boden gekennzeichnet

ist. Ideale Bedingungen fir regionaltypische Weifiweine.

ERNTE/GARUNG
Selektive Lese von Hand.
Die Trauben wurden nach kurzem Beerenhautkontakt sgfort

gepresst.

AUSBAU

Kontrollierte Garung mit natiirlicher Spontanbgfe in
Edelstahltanks.

BESCHREIBUNG
Nomen est omen, der erste in unserem Reigen. Ausjungen
Weingdrten, fruchtig, frisch mit krdftiger Wiirze und animie-
rendem Abgang.

In der Nase klare zarte Frucht und typische pfeffrige
Nuancen. Saftige Struktur und lebendige Saure mit schonem
Trinkfluss. Macht Lust auf mehr! Kalt servieren, junk

trinken!

Ein Weisser, der Schluck fiir Schluck Lust auf mehr macht.
LAGERFAHIGKEIT

2 - 3 Jahre

Universeller Speisenbegleiter.
Passt perfekt zur klassischen osterreichi-
schen Kiiche wie Tafelspitz oder

8 - 10 Grad liJO Wiener Schnitzel aber auch zur

asiatischen Gerichten mit Gemiise.

»Weinbau ist kein 8-Stunden-Tag, er ist unser Leben. Die Arbeit mit
der Natur e{fbrdert Geduld, Gelassenheit und ein Stiick weit Demut.
(Silvia Heinrich, Winzerin des Jahres 2014)
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