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Blaufränkisch wird aber nicht nur reinsortig ausgebaut, sondern ist auch ein unverzichtbarer 
Bestandteil von Silvia Heinrichs Cuvées, „Siglos“, „Maestro“ und „terra o.“, denen die 
Rebsorten Zweigelt, Cabernet Sauvignon, Syrah und Merlot zusätzliche Komplexität bringen. 
Einen ganz anderen, eigenständigen Charakter zeigt schließlich der Pinot noir „Weißes 
Kreuz“, ein echtes Steckenpferd der Winzerin. Die kalkreichen Böden in dieser speziellen 
Lage verleihen dem Wein seine charmante Beerenfrucht, die feingliedrige Struktur und die 
tiefe Mineralik. 
 
Cupido und elegy – zwei besondere Weine 
„Cupido“ (lateinisch für: Begierde) und „elegy“ sind zwei besondere Rotweine – für 
besondere Momente. Der „Cupido“, der immer den Beinamen eines künstlerischen 
Meisterwerks trägt und um den Silvia Heinrich stets eine eigene Geschichte spinnt, ist ein 
außergewöhnlicher Blaufränkisch, aus den reifsten Trauben und den besten Fässern des 
Weinguts. „elegy“ steht für die klassische, internationale Cuvée aus Cabernet Sauvignon und 
Merlot, auch dafür werden die besten Trauben der jeweiligen Rebsorten verwendet. Beide 
Weine gibt es nur in Spitzenjahrgängen und sie reifen drei Jahre in Barriques, ehe sie auf den 
Markt kommen. Trinken muss man „Cupido“ und „elegy“ deswegen aber nicht gleich – die 
Weine verfügen über eine große Statur und sind für eine lange Lagerung geradezu 
prädestiniert. 
 
 
Tradition mit Zukunft 
Das Weingut Heinrich blickt auf eine mehr als 250jährige Tradition zurück – bereits im Jahr 
1767 wurde es im Urbarium von Kaiserin Maria Theresia erstmals urkundlich erwähnt. Doch 
erst Silvia Heinrichs Eltern, Gerti und Josef Heinrich begannen im Jahr 1992 mit der 
Flaschenfüllung und stellten den bis dahin als gemischte Landwirtschaft geführten Betrieb 
komplett auf Weinbau um. Dann setzte eine rasante Entwicklung ein: Der Fokus ging immer 
stärker in Richtung Rotwein, das Weingut wurde ausgebaut und mit modernster Technik für 
eine optimale, schonende Traubenverarbeitung ausgestattet. Zahlreiche Auszeichnungen im 
In‐ und Ausland folgten – zuletzt wurde Silvia Heinrich im Jahr 2013 vom „Wirtshausführer 
Österreich“ zur „Winzerin des Jahres“ gekürt. Die Weine von Silvia Heinrich haben indes 
nicht nur ihren Weg in die gute österreichische Gastronomie gefunden, sondern werden 
auch in die USA, nach Belgien, Dänemark, Norwegen, Finnland, die Schweiz und sogar nach 
China exportiert. 
 
Köstliche Kerne 
Das jüngste Produkt von Silvia Heinrich ist kein Wein, hat aber sehr wohl mit Weintrauben zu 
tun. Dabei nutzt sie die wertvollen Inhaltsstoffe der Traubenkerne, die mit Meersalz und 
verschiedenen Gewürzen vermischt und in eine handliche Gewürzmühle gefüllt werden. 
Diese Traubenkern‐Gewürzmischung lässt sich vielseitig in der Küche einsetzen oder ganz 
einfach mit Olivenöl und Weißbrot verkosten – und immer passt ein gutes Glas Wein dazu. 
 
 
 


